


anTiponade 11€
Pain au levain, brebis fondu, crème d’artichauts, pignons, miel, coriandre.

FulKoli 11€
Galette, poulet mariné, salade, oignons grillés, nachos, sauce tartare
(cornichons, échalotes, œufs, moutarde, huile de persil).

FaTaTamaTi 11€
Pain au levain grillé, légumes de saison grillés, houmous d’aubergine 
(aubergines, pois chiches, yaourt, ail, cumin, paprika, persil, pignons).

[ 2 PIÈCES ]

SELON AVITAILLEMENT

supplÉmenT desserT 5€

peTiTe salade AU CHOIX + TosTada [1 PIÈCE] AU CHOIX 11€
peTiTe salade AU CHOIX + burGer AU CHOIX [SANS FRITES] 13€
supplÉmenT soupe OU bouillon 2€50 4€

peTiTe salade AU CHOIX OU TosTada [1 PIÈCE] AU CHOIX 
+ soupe OU bouillon

burGer au CHoiX [SANS FRITES] + soupe OU bouillon

8€50 10€

11€ 12€50

soupe maison 3€ 5€
bouillon du jour 3€ 5€

SOUPE | BOUILLON

MENUS

TOSTADAS

Les ingrédients en  COULeUr peUvent être enLevés des pLats.



CHesiya mama 11€
Quinoa, feta, aneth, menthe, oignons frais, graines de tournesol grillées, 
vinaigrette au pesto.

pÉTarou 11€ 
Salade mixte, gésiers de volaille, noix, pommes grillés, bricks au chèvre persillées, 
tomates cerises, sauce Komola (orange et yaourt).

riGoulÉ 11€ 
Salade mixte, carottes, oignons frais, champignons, sésame grillé, sauce à la truffe 
(truffes, moutarde à l’ancienne, vinaigre de xérès).

[ 1 PIÈCE ] BURGERS ACCOMPAGNÉS DE FRITES MAISON.

pouleT burGer 14€
Pain burger, salade, filet de poulet, fromage de brebis, oignons grillés, 
sauce mayonnaise.

Kabouli buGer 14€
Pain burger, salade, galette de pois chiches (pois chiches, coriandre, 
persil, ail, oignons, cumin), oignons grillés, sauce Ruz (œufs, moutarde, 
oignon, ail, paprika, citron).

baGdu burGer 14€
Pain à l’encre de seiche, salade, filet de poisson blanc pané, sauce tartare
(cornichons, échalotes, œufs, moutarde, huile de persil), sauce Ruz 
(œufs, moutarde, oignon, ail, paprika, citron).

BURGERS

SALADES

   tOUs nOs prOdUits sOnt Frais et « Faits maisOn ». 
iLs sOnt éLabOrés sUr pLaCe à partir de  prOdUits-
brUts.

aLLergènes

végétarienvegan

Les ingrédients en  COULeUr peUvent être enLevés des pLats.



noCleTTe 1 pers. 12€
Fromage à raclette accompagné de jambon serrano, croûtons de rillettes
d’oie, saucisson et pommes de terre grenaille cuites à la vapeur.

KasHa murGi 12€
Cuisse de poulet grillée, crème, oignons, tomates, pommes de terre, ail, 
gingembre, beurre, épices indiens et riz basmati parfumé.

ASSIETTES

2 pers. 21€ 

planCHe de FromaGes ( 6 PIÈCES ) 15€
Fromage de chèvre, tomme, brie, brebis ossau-iraty, roquefort, comté, confiture.

planCHe de CHarCuTerie ( 6 PIÈCES ) 15€
Jambon serrano, croûtons de rillettes d’oie, saucisson, coppa, chorizo, 
terrine de campagne, cornichons.

planCHe miXTe ( 6 PIÈCES ) 15€
Fromage de chèvre, comté, brie, jambon serrano, terrine de campagne, 
saucisson, cornichons.

planCHe vÉGÉTarienne ( 6 PIÈCES ) 15€
Tapenade aux olives sur pain d’épices, poivrons et carottes marinés, 
légumes grillés, boulettes de quinoa, houmous d’aubergine, falafel.

CaKe salÉ du momenT 5€

assieTTe de FriTes maison auX ÉpiCes 6€

bouleTTes de Quinoa ( 4 PIÈCES ) 6€

CHorizo GrillÉ FlambÉ 6€ 

FalaFel ( 3 PIÈCES ) 6€

CHèvre au miel ( 4 PIÈCES ) 6€50 
Fromage de chèvre, croûtons, poire, poivre, miel

CamemberT au Four (AVEC SA PERSILLADE & CROÛTONS) 7€50
Camembert, persil, ail, croûtons.

PLANCHES

APÉROS



Godille 13€
Boisson chaude (café, café crème, thé, petit chocolat) / Jus de fruits / 
Tostada au choix (1 pièce) / Une petite salade au choix.

supplÉmenT desserT 5€

BRUNCH LES WEEK-ENDS ET JOURS FÉRIÉS DE 12H À 16H

GOURMANDISES
Cale joue 6€
Café / café crème / thé / petit chocolat chaud et dessert du jour.

CaFÉ Gourmand 7€50
Café / café crème / thé / petit chocolat chaud, brigadero, petite tarte du jour, 
petite panna cotta, petit sablé.

TarTe du jour 5€50

panna CoTTa 5€50
Crème, agar-agar, sucre, vanille, spéculoos.

desserT du jour 5€50

DESSERTS

paiement à La COmmande | prix nets | tva inCLUse | serviCe COmpris | pas de minimUm de mOntant pOUr La Cb



FOURNISSEURS


